
Ei
Cor’s Croute  15       
ham - Gruyère kaas - spiegeleieren - tafelzuren

Uitsmijters Stolweitjes  9
toppings: kaas - ham - bacon ( €2 per topping )

Roerei Truffel  10
paddenstoelen - bieslook

Roerei gerookte zalm  12
zalmeitjes - bieslook

Glutenvrij brood
Baba ganoush  14
gemarineerde kikkererwten - geroosterde aubergine 
grill halloumi - mint & citroen

Gerookte zalm  14
Stolweitje - zoetzure komkommer - roze peperbes  
Japanse mayo - radijs

Carpaccio  14
oude Stolwijker - spekjes - rucola - truffelmayo - bieslook

Warme broodjes
Tuna melt  12
tonijnsalade - Cheddar - rode ui - kappertjes - ketchup

“Sloppy” Joe  10
spicy rundergehakt - augurk - BBQ saus

Kroketten & tafelzuren  12

Soep & glutenvrij brood
Biologische trostomaat  6
zure room - tuinkruiden

Tom kha kai  8
kip & kokos - koriander - shiitake - lente ui

LUNCH 

Glutenvrij

Maaltijdsalades - glutenvrij brood & boter

Hollandse geitenkaas (uit de oven)  15
honing - kikkererwten - vijgen & rozijnen 
komkommer zoetzuur - pecan - vlierbloessemdressing

Caesar  15 
gebakken kippendijen - Romeinse sla - ansjovis 
knoflook dressing - Parmezaan (extra gamba’s +5)

Plates
Rivero’s kapsalon  19
geroosterde kippendijen - friet - jonge kaas - ijsbergsla
rauwkost knoflooksaus - chipotle mayo

Vegan burger  20
sla - tomaat - vegan cheddar -  BBQ sauce - pittige gepekel-
de rodekool - zoete aardappel friet - vegan mayo

“Old school sliders”  20
dubbele beefburger - thin smashed - cheddar - pickels - 
bacon - sla - smokey BBQ sauce - cajun twister fries & mayo 

Onze frieten
Rivero friet  7
Parmezaan - beurre noisettes - bieslook

Zoete aardappel   7
met vegan mayo of truffel

Dessert
Scoops  2,5  per bol
bollen ijs naar keuze

Brownie  8
slagroom - vanille ijs

Klassieke sorbet  8
vers fruit - siroop - soda - slagroom



Hoofdgerechten
Oesterzwammen “kebab”  20 

gepocheerd ei - Vadouvan Hollandaise - hennepzaad - tuinkruiden slaatje

Vegan burger  20  
sla - tomaat - vegan cheddar -  BBQ sauce - pittige gepekelde rodekool - zoete aardappel friet - vegan mayo

Kippendij  23  
Krokant gebakken - pittige saus van kokos & aardnoten - zoetzure komkommer 

“
Old school double sliders”  20 

dubbele beefburger - thin smashed - cheddar - pickels - bacon - sla - smokey BBQ sauce
cajun twister fries & mayo

 
Frietje Rendang  22 

Rode curry mayo - citroengras poeder - krokante glasnoedels 

Sliptong  27 
 Beurre noisette - citroen - peterselie 

Butchers cut (dagprijs) 
Op slagers advies, door ons bereid, dagelijks wisselend

Daily dish (dagprijs)
Wisselende gerechten geïnspireerd op het marktaanbod

Samen Delen, Grenzeloos Genieten
Brood & smeersels   8

Burrata  16
bagna cauda - totmaten salsa - basilicum

Oesters cru (per stuk)   3,5
Rode wijnazijn - citroen

Geroosterde coquilles (3 stuks)   17
Oosterse Beurre blanc - zeewiersalade

Iberico Cebo  (80 gram)  19 
Spaanse gedroogde ham - vijg - olijfolie

DINER 

Groente
Salad bowl  5 

Geroosterde groenten met 
knoflook chili-olie   5

Andere frieten
Zoete aardappel  7

Voorgerechten (+ Samen Delen, Grenzeloos Genieten)

Zalm  15
gerookt - mierikswortelschuim - ijsbergsla - olijvencrumble

Carpaccio  14
truffel mayo - oude Stolwijker - spekjes - rucola

Risotto  13
truffel - paddenstoel - gepekelde eidooier - Parmezaan schuim

Biologische trostomaat  6
zure room - tuinkruiden

Tom kha kai  8
kip & kokos - koriander - shiitake - lente ui

Dessert
Scoops  2,5  (per bol)

bollen ijs naar keuze

Brownie  8
slagroom - vanille ijs

Klassieke sorbet  8
vers fruit - siroop - soda - slagroom

Nacho’s  9
avocado - zure room - jalapeño 
 
Loaded nacho’s  13 
pittig rundergehakt - avocado - zure room - jalapeño

Glutenvrije rundvlees bitterballen   8 
(6 stuks)

Bites Maaltijdsalades - glutenvrij brood & boter

Hollandse geitenkaas (uit de oven)  15
honing - kikkererwten - vijgen & rozijnen 
komkommer zoetzuur - pecan - vlierbloessemdressing

Caesar  15 
gebakken kippendijen - Romeinse sla - ansjovis 
knoflook dressing - Parmezaan (extra gamba’s +5)


